
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

                                                               
 
 
 
 
 
 
 
 
                                 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
Sehr geehrter Gast,      
       

wir begrüßen Sie in unserem Seerestaurant St. Alban recht herzlich und 
wünschen Ihnen  einen angenehmen Aufenthalt und guten Appetit! 
       

Lassen Sie sich von unserer Küche verwöhnen!   
Das Beste, das die internationalen Märkte bieten, wird für Sie frisch 
zubereitet. Wir legen großen Wert auf die Herkunft unserer Waren, 
insbesondere die Artgerechte Haltung der Tiere. 
Haben Sie bitte Verständnis, falls es bei höherem Gästeaufkommen zu 
kleineren Verzögerungen kommt. Ihre Geduld wird mit einem individuell 
zubereiteten Gericht belohnt. 
       

Unser Getränkekeller ist mit einer gepflegten Bier- und Weinauswahl 
gefüllt. Genießen Sie Schluck für Schluck die Kunst der Brau- und 
Kellermeister. 
 

Neu im Jahr 2011: unsere frisch gebackenen Bartender Simon und Johannes 
mixen Ihnen leckere Cocktails. Werfen Sie einen Blick in unsere 
Cocktailkarte. 
       

Zu Festlichkeiten und besonderen Anlässen arrangieren wir Speisen und 
Menüs nach Ihren Wünschen. Für einen festlich gedeckten Tisch, inkl. 
Stoffservietten berechnen wir € 1,50 pro Gedeck.  
       

Sollten Sie spezielle Zubereitungswünsche oder auch eine Beanstandung 
haben, so sprechen Sie mit uns. Es liegt uns sehr viel daran, dass Sie sich 
bei uns wohl fühlen, unser Restaurant in guter Erinnerung behalten, 
gerne wieder kommen und uns Ihren Freunden und Bekannten 
weiterempfehlen. 
       

Stets gern zu Ihren Diensten!     
 

 
Ihre  
Familie Pavic          
Seerestaurant St. Alban  



 
 
 
 
 

 
 
Vorspeisen        
 

zu diesen Speisen reichen wir Brot 
 

Portion Schafskäse mit Oliven   €   7,50 
Gebratene Paprika mit Knoblauch – Olivenöl   €   6,50 
Gebratene Paprika gefüllt mit Schafskäse  
 dazu Knoblauch – Olivenöl    €   7,50 
 
 
 

Suppen 
 

Flädlesuppe     €   2,90 
Tagessuppe  fragen Sie Ihren Kellner                         €   3,20 -  €   5,80
  
 
            
 

Salate 
 

Gemischter Salat vom Buffet    €   4,80 
Kleiner gemischter Salat vom Buffet    €   3,00 
 

Griechischer Bauernsalat  grüner Salat, Tomaten, Gurken, Oliven,  
 Schafskäse und Zwiebeln, dazu servieren wir Baguette  €   9,50 
Salatteller mit Hähnchenbrust mit Baguette   € 12,50 
Salatteller mit Scampi  Riesengarnelen   € 14,30 
 
 
 

Für Kinder 
 

Kleines Schnitzel mit Pommes frites    €   7,80 
Fleischspieß mit Pommes frites    €   7,80 
Chicken Nuggets  panierte Hähnchenbrustfiletstücke mit Pommes frites €   6,50 
Käpt´n Blaubär  Fischstäbchen mit Pommes frites   €   6,50 
Pommes frites oder Spätzle mit Sauce   €   3,50 
 
 
 

Nudeln, vegetarische Gerichte 
 

Spaghetti Aglio & Olio mit italienischer Kräutermischung  €   7,80 
Spaghetti Aglio & Olio mit Scampi  Riesengarnelen  € 14,30 
 jeder weitere Scampo    €   3,00 
 
 
 

Fischgerichte 
 

Zanderfilet vom Grill mit Salzkartoffeln und Blattspinat  € 16,50 
Calamari vom Grill mit Butterreis und knoblauch-Olivenöl  € 14,30 
Scampi  Riesengarnelen vom Grill mit Butterreis und Sauce Tatar  € 19,00 
Scamplamari  Scampi und Calamari vom Grill 
 mit Blattspinatkartoffeln und Knoblauch-Olivenöl  € 16,80 
Fangfrische Ammerseerenke vom Grill mit Salzkartoffeln  € 13,80 
 Wir verwenden ausschließlich fangfrischen Fisch  
 und bitten daher um Verständnis, sollten wir die Renke 
 nicht anbieten können. 
 
 
 
 
 
 



 
 

 
 
 
 
 
Fleischgerichte 
 

Schnitzel „Wiener Art“ mit Pommes frites   € 11,30 
Lendensteak vom französischen Charolais Rind 
 dazu Folienkartoffel mit Kräuterquark oder Pommes frites € 17,80 
Zwiebelrostbraten mit Bratkartoffeln und Bratensauce  € 16,80 
Kalbsleber vom Grill mit Bratkartoffeln und Bratensauce  € 14,80 
Pljeskavica  Hacksteak gefüllt mit Schafskäse 
 dazu Djuvecreis, Zwiebel und Ajvar   € 12,80 
Raznici  Fleischspieße mit Djuvecreis, Zwiebel und Ajvar  € 11,50 
Cevapcici  Hackfleischröllchen mit Djuvecreis, Zwiebel und Ajvar  € 11,50 
Pola Pola  Fleischspieß und Cevapcici  
 dazu Pommes frites, Djuvecreis, Zwiebel und Ajvar  € 11,90 
Grillteller  Hacksteak, Rinder- und Schweinesteak, Speckscheibe 
 dazu Pommes frites, Djuvecreis, Zwiebel und Ajvar  € 16,30 

 
 
 

extra beilagen 
 

Portion Pommes frites     €   3,50 
Portion Djuvecreis     €   3,50 
Folienkartoffel mit Kräuterquark    €   4,50 
Portion Spinat      €   4,50 
Portion Oliven mit Baguette     €   6,50  
Baguette           €   1,00 
 
 
 

Desserts 
 

Hausgemachte Kuchen vom Buffet    €   2,60 
Hausgemachte Torten vom Buffet    €   3,20 
Heißer Apfelstrudel mit einer Kugel Vanilleeis   €   4,50 
 

Palatschinken mit Konfitüre     €   5,50 
Palatschinken mit Schokolade, Nüssen und Vanilleeis  €   7,00 
Palatschinken mit heißen Himbeeren und Vanilleeis  €   7,00 
 
 

Alle Gerichte auch als kleinere Portion möglich:  €  2,00  Abschlag! 
 
 
 

Eis 
 

Kugel Eis       €   1,80 
Gemischtes Eis  Vanille, Erdbeer, Schokolade   €   4,80 
Gemischtes Eis mit Sahne  Vanille, Erdbeer, Schokolade  €   5,60 
Walnussbecher  Walnuss - eis mit Mozartlikör und Sahne  €   7,30 
Eierlikörbecher mit Sahne     €   6,80 
Amarena – Becher  Vanilleeis, Amarenakirschen und Sahne  €   7,30 
Coupe Danemark  Vanilleeis und Schokoladensauce  €   6,50 
Vanille – Eis mit heißen Himbeeren    €   6,00 
Vanille – Eis mit heißer Schokoladensauce   €   6,00 
 

Eiskaffee mit Sahne     €   5,60 
Eisschokolade mit Sahne     €   5,60 
Sanfter Engel  Orangensaft mit einer Kugel Vanilleeis  € 4,00 
 

Portion Sahne      €   0,80 
 
Fragen Sie nach unserer Eiskarte von Mövenpick 
           



 
 
 

 
 
 
Aperitifs 
 

Glas Prosecco      0,1l  €   3,80 
Glas Prosecco Aperol*, Cassis oder Holler   0,1l  €   4,80 
Sherry Sandemann  dry seco, medium dry oder rich golden  5cl  €   4,50 
Martini bianco, Rosso oder extra dry    5cl  €   4,50 
Campari* Orangensaft, Maracuja oder Soda   5cl   €   5,80 
Fruchtcocktail St. Alban    0,25l €   4,80 
 
 
Biere  
 

Maxlrainer Hell   0,33l €   2,30 0,5l €   3,00 
König Ludwig Dunkel    0,33l €   2,60 0,5l €   3,30 
Maxlrainer Weißbier hell    0,33l €   2,60 0,5l €   3,30 
Paulaner Weißbier dunkel    0,33l €   2,60 0,5l €   3,30 
   

Radler* oder Russ*    0,33l €   2,60 0,5l €   3,10 
 

Paulaner Hell Alkoholfrei      0,5l €   3,00 
Hopf Weißbier Alkoholfrei      0,5l €   3,30 
Paulaner Weißbier leicht       0,5l €   3,30 
 

Fürstenberg Pilsener     0,33l €   3,10 
 
 
Alkoholfreie Getränke 

 

St. Leonhardsquelle  
Still oder Medium     1l €   6,70 
 

Tafelwasser still oder spritzig   0,25l  €   1,90 0,5l €   2,90 
 

 
Das besondere Wasser 
 

Entdecken und genießen Sie Wasser in seiner edelsten Form! 
Karaffe Wasser mit einer VitaJuwel – Mischung Ihrer Wahl  
               siehe nächste Seite     1,5l € 7,50 
 

VitaJuwel Phiolino Amethyst – Passt in jedes Glas 
Leihgebühr        €   2,50 
 

Verkauf in der Geschenkbox hier bei uns!       
 
Spezi*     0,25l €   2,20 0,5l €   3,20 
 

Flasche Coca Cola*       0,33l  €   2,80 
Flasche Coca Cola light*          0,33l  €   2,80 
Flasche Fanta* oder Sprite*     0,33l  €   2,80 
 

Carpe Diem Kombucha Teegetränk     0,25l  €   3,40 
 

Schweppes Bitter Lemon*      0,2l  €   2,60 
Schweppes Tonic*           0,2l  €   2,60 
Schweppes Ginger Ale*      0,2l  €   2,60 
 
 
Säfte 
 

Apfel naturtrüb, Orange, Johannisbeer, Multivitamin 
Saft pur        0,25l  €   2,80 
Als Schorle     0,25l €   2,40 0,5l  €   3,50 
 

Maracuja, Ananas, Grapefruit, Kirsch, Banane, Cranberry 
Saft pur        0,25l  €   3,00 
Als Schorle    0,25l €   2,60  0,5l €   3,80 
 
 



 
 
 
 
 
Kaffee / Heiße Getränke 
 

Tasse Kaffee      €   2,20 
Haferl Kaffee      €   3,40 
Haferl Milchkaffee      €   3,40 
Cappuccino       €   3,20  
Cappuccino mit Amaretto     €   4,00 
Espresso       €   2,00 
Espresso Macchiato     €   2,20 
Espresso doppio      €   3,80 
Latte macchiato      €   3,60 
Heiße Schokolade mit Sahne    €   3,40 
 
 
Tee 
 

Teegenuss  
im LeafCup – Lose Blatttees     €   2,90 
   

Classic Darjeeling  schwarzer Tee, feine und köstliche Sommerpflückung aus dem  
 Himalaya mit dem typischen Darjeeling – Bouquet 
Chai  schwarzer Tee, kräftige Mischung aus Assam und den exotisch kräftig – scharfen  
 Zutaten wie Ingwer, Zimt, Nelke, Anis, schwarzer Pfeffer und Fenchel 
Morgentau  grüner Tee, herausragende Kreation, bei der ein Sencha und zarte  
 Blumenblüten die Aromafülle exotische Früchte tragen 
Fruity White  weißer Tee, lebendiger Tee mit überraschender Fruchtfrische und  
 prägnanten Birnen- und Pfirsichgeschmack 
Ayurveda  Kräutertee, hocharomatischer Tee voll Energie und Frische durch Kräuter  
 und andere wohltuende Zutaten 
Refreshing mint  Kräutertee, zitronige Frische von Zitronengras über dem kräftigen 
 Pfefferminzaroma bringt coole Entspannung 
Sweet Camomille  Kräutertee, zarte Fruchtigkeit von Orangenblüten legt sich über  
 den süßlich – herben Geschmack der Kamille 
Rooibos Orange  Kräutertee, spritzige Orangen und softe Vanille geben dem kräftigen  
 Rooibos eine interessante fruchtig – sanfte Note 
Fruit Power  Früchtetee, herrlich süße Beeren ergießen ihr kraftvolles Aroma über  
 heimische Früchte und verleihen Power 
 
 
Das Besondere Wasser        

 
 

                             VitaJuwel Diamantmischung 
                                      Rohdiamant-Bergkristall 
Der Diamant ist der härteste aller Edelsteine und wurde schon von den alten 
Griechen und den Ägyptern als König aller Edelsteine geehrt. Es hieß, „er verleihe 

seinem Träger göttlichen Glanz, höchste Reinheit und Erleuchtung“. Auch heutige Experten 
schätzen die harmonievolle Schwingung und die einzigartige Kraft des Diamanten. Unbedingt zu 
erwähnen ist der besondere Geschmack dieses Edelsteinwassers, der vielleicht alles in den 
Schatten zu stellen vermag, was Sie bislang mit Wasser in Verbindung brachten. 

 

                               VitaJuwel Innere Reinheit 
                                      Aquamarin -Bergkristall 
Für eine stabile Gesundheit ist ein gut funktionierender Reinigungsprozess in 
unserem Köper notwenig. Kein anderes Getränk als reines, schadstofffreies und 

lebendiges Wasser ist besser für die umfangreichen Aufgaben innerhalb unseres Körpers 
geeignet. Ein schöner Nebeneffekt: Innere Reinheit kann man auch außen sehen! 

 
                     VitaJuwel Wellness Grundmischung 
                          Rosenquarz - Amethyst - Bergkristall 
Diese Edelsteinzusammensetzung wird von Experten „Grundmischung“ genannt und 
universell zur Wasserenergetisierung eingesetzt. Die energiereichen Informationen 

geben dem Wasser, wie in der Natur, die Eigenschaften von gesundem und vitalem 
Bergquellwasser zurück. Der weiche, angenehme Geschmack dieses Edelsteinwassers rundet das 
positive Erlebnisspektrum auf sinnliche Weise ab. 

 



 
 
 
 
 
 
weißwein offen 
 

HAUSWEIN italienischer landwein, trocken 0,125l €   2,20 0,25l €   4,00 
CATARRATTO italien, trocken 0,125l €   2,50 0,25l €   4,20 
PINOT GRIGIO italien, trocken 0,125l €   3,20 0,25l €   5,20 
CHARDONNAY italien, trocken 0,125l €   3,20 0,25l €   5,20
  

SOMMERGEWITTER franken, fruchtig, trocken 0,125l €   3,50 0,25l €   6,20 
RIESLING franken, trocken 0,125l €   3,80 0,25l €   6,80 
  

GRÜNER VELTLINER österreich, trocken 0,125l €   4,20 0,25l €   7,20
   

MALVAZIJA istrien, trocken 0,125l €   3,50 0,25l €   6,20
  

WEINSCHORLE  0,25l €   3,20 0,50l €   5,20 
 
 
 
rotwein offen 
 

HAUSWEIN „BARONE NERO“ italien, trocken 0,125l €   2,50 0,25l €   4,20 
PRIMITIVO italien, trocken 0,125l €   2,80 0,25l €   4,80 
CHIANTI italien, trocken 0,125l €   3,20 0,25l €   5,20 
 

SCHNEIDER URSPRUNG pfalz, trocken 0,125l €   4,20 0,25l €   7,20 
  

PLAVAC STON kroatien, feinherb 0,125l €   2,50 0,25l €   4,20 
ZLATAN PLAVAC kroatien, trocken 0,125l €   5,50 0,25l €   9,50 
 

WEINSCHORLE 0,25l €   3,20 0,50l €   5,20 
 
 
 
roséwein offen 
 

CHIARETTO italien, trocken 0,125l €   3,50 0,25l €   6,20 

  

ROTLING franken, fruchtig, trocken 0,125l €   3,80 0,25l €   6,80 
 

ROSÉ SZEKSZÁRD ungarn, halbtrocken 0,125l €   3,20 0,25l €   5,20 
 

 
 

GERNE PRÄSENTIEREN WIR IHNEN AUCH UNSERE WEINKARTE! 
 
 
 
Das Besondere        
Veredeln Sie Ihren Wein mit          

 
 

                                 VitaJuwel Phiolino Amethyst  
      Bergkristallgranulat, Granat und einem handverlesenen Amethyst 
Wein liebt VitaJuwel Erlesene Weingüter und professionelle Sommeliers haben 

Wein mit dem VitaJuwel energetisiert. Sowohl im Labor als auch mit ihrem feinen Gaumen 
testeten die Weinkenner und haben faszinierende Ergebnisse erfahren. Der VitaJuwel erhält die 
Fruchtaromen und macht gleichzeitig die Tannine geschmeidig und trinkfertig. Natürlich kann 
man aus einem mäßigen Wein nicht das Bukett eines “Jahrhundertweines” zaubern. Aber 
erlesene Tropfen erfahren mit der Amethyst Phiole von VitaJuwel eine einzigartige Veredelung. 
Diese kann jeder mit seinem Gaumen erfahren. Vergleichen Sie selbst! Der Qualitätsunterschied 
hat noch jeden Zweifler überzeugt. 

Leihgebühr     € 2,50 
Verkauf im Geschenkkarton    € 39,95 

 
 



 
 
 
 
 
flaschenweine weiß 
 

italien %vol Jahrgang    
 

CATARRATTO  12,5 2010 0,75l € 12,30  
TRENTINO PINOT GRIGIO DOC 12,5 2009 0,75l € 15,40  
TRENTINO CHARDONNAY DOC 12,5 2009 0,75l € 15,40  
   

deutschland, franken 
 

SOMMERGEWITTER cuvée  11,5 2010 0,75l € 18,30 
RIESLING 13 2007 0,75l € 19,50 
 

österreich       
 

JURTSCHITSCH GRÜVE grüner veltliner 11,5 2009 0,75l € 21,50  
      

kroatien      
 

MALVAZIJA  13,0 2009 1,00l  € 18,30  
 

      

flaschenweine rot 
 

italien     
  

BARONE NERO 13,0 2009 0,75l € 12,30  
BAROCCO PRIMITIVO  13,5 2009 0,75l € 14,10  
CHIANTI CLASSICO DOCG 12,5 2005 0,75l € 15,30  
ROSSO DEI MONTI 13,0 2007 0,75l € 14,50 
IL POGGIONE 13,0 2008 0,75L € 21,50 
 

deutschland, franken 
 

SPÄTBURGUNDER NO.1 13,5 2007 0,75l € 35,00 
SCHNEIDER URSPRUNG 13,5 2009 0,75L € 21,00 
      

kroatien      
 

PLAVAC STON 12,0 2006 1,00l € 16,50  
ZLATAN PLAVAC 13,5 2007 0,75l € 28,20 
DAJLA CUVÉE 12,5 2006 0,75l € 24,00 
DINGAC 14,0 2006 0,75l € 28,00 
KORLAT SYRAH 14,8 2007 0,75l € 28,00 
KORLAT MERLOT  14,3 2007 0,75l € 28,00
    
      
 

flaschenweine rosé 
 

italien     
  

CHIARETTO 12,5 2009 0,75l € 18,30  
 

deutschland, franken 
 

ROTLING cuvée  12,0 2007 0,75l € 20,10 
 

ungarn 
 

ROSÉ SZEKSZÁRD halbtrocken 13,0 2007 0,75l € 15,20 
 
 

sekt und champagner    
      

PROSECCO     0,75l  € 19,50  
ROTARI BRUT ROSE metode champenos   0,75l € 28,50  
TAITTINGER champagner   0,375l € 32,00 
TAITTINGER ROSE campagner   0,75l € 72,00 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

GERNE PRÄSENTIEREN WIR IHNEN AUCH UNSERE WEINKARTE! 
 
 
 



 
 
 
  
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Seerestaurant mit Terrasse   
 
Öffnungszeiten:     
 

MO – FR     ab 11.00 Uhr geöffnet   
  
SA, SO & an Feiertagen ab 10.00 Uhr geöffnet  
     warme Küche von 11.00 bis 21.30 Uhr   
 
Bei extrem schlechter Witterung werktags erst ab 17.00 Uhr geöffnet! 
  
    

Reservierung erbeten unter Tel. 0 88 07 / 15 03! 
 
 
 
Simon Pavic 
Seeweg Süd 85 
86911 Diessen am Ammersee 
Tel 0 88 07 / 15 03 
Fax 0 88 07 / 10 57 
Mobil 0151 / 25 36 21 20 
 
Schauen Sie doch mal vorbei…     www.seerestaurant-ammersee.de  
 
 
 
 
 
 
 

Alle Preise in Euro inklusive Mehrwertsteuer und Bedienung! 
 
 
 

*  enthält angabepflichtige Zusatzstoffe – siehe Aushang an der Theke 


